
2025 All Zero White
Sorte(n): 100% Muskat Ottonel 

Alkohol: 0 %vol

Säure: 5,5 g/l

Restzucker: 28 g/l

enthält Sulfite

Beschreibung:
Der alkoholfreie Genuss für jeden Anlass. Hellgelb mit grünen 
Reflexen, fruchtig-aromatisch in der Nase, leichte Anklänge von 
exotischen Früchten, rund und ausgewogen, breites Spektrum 
an Aromen, ein perfekter Speisebegleiter für Fischgerichte.

Vinifizierung & Ausbau:
Die Trauben wurden früher geerntet, damit der Alkoholgehalt 
bereits im Vorfeld etwas geringer ist, danach sehr schonend 
gepresst und gekühlt vergoren und nach 2-monatiger 
Hefelagerzeit filtriert.

Die anschließende Entalkoholisierung erfolgt mittels des moder-
nen, besonders schonenden Verfahrens der „Membranfiltration“.

Zunächst wird durch die Membrantechnologie ein Alkohol-Wasser- 
Gemisch vom Wein getrennt, wobei strukturgebende Bestand- 
teile und Aromakomponenten weitgehend im Wein verbleiben. 

Der abgetrennte Anteil wird anschließend unter Vakuum destil-
liert, entalkoholisiert und dem Wein ohne Alkohol wieder zuge-
führt, um den ursprünglichen Charakter und die weintypischen 
Aromen bestmöglich zu erhalten.

Serviertemperatur: 6-8 °C
 


