Weingut Allacher Presseaussendung, 7. April 2026

All Chilled Red — der coole Rotwein aus dem Hause Allacher

Mit dem All Chilled Red 2025 bringt das flr seine Innovationen bekannte Weingut Allacher eine rote Cuvée mit
12,5 % Alkoholgehalt auf den Markt, der vor allem gekuhltem Zustand sein volles Potential entfaltet. Darliber
hinaus ist er in Flaschen mit thermochromatischer Beschichtung abgefiillt, die sich bei Kiihlung von hell- auf
dunkelblau verfarben.

Profil und Charakter

Der All Chilled Red 2025 ist eine Cuvée, der aus den Sorten Pinot Noir (45 %), St. Laurent (35 %) und Zweigelt
(20 %) gewonnen wird. Er ist rubinrot, in der Nase sehr fruchtbetont und erinnert an reife Himbeeren, saftige
Kirschen mit einem Hauch von Veilchenduft. ,Am Gaumen frisch, saftig und harmonisch, mit angenehmer Fille
und sehr rundem, sanftem Tannin. Es macht SpaR, ihn zu trinken, wobei ich empfehle, ihn gut gekihlt zu
geniellen®, so Inhaber und Kellermeister Michael Allacher.

Vinifizierung & Ausbau

Die Trauben fiir den All Chilled Red 2025 wurden sehr reif aus verschiedenen Lagen rund um Gols geerntet. Die
Vergarung erfolgt bei 22 Grad Celsius. Wahrend dieses Prozesses setzt der biologische Saureabbau ein und
sorgt fiir eine saubere Frucht. Nach der Vergarung wird nur der frei ablaufende Wein verwendet, wodurch die
harmonische geschmeidige Struktur entsteht, die in gekihltem Zustand bei 8-10 Grad Celsius optimal zur
Geltung kommt.

Die blaue Flasche — der Hingucker schlechthin

Nicht nur der Geschmack des All Chilled Red 2025 ist einzigartig, seine Verpackung bietet zusatzlich einen
Erlebnisfaktor. So ist die untere Halfte der Weinflasche thermochromatisch beschichtet und hellblau gefarbt. Bei
Kuhlung verfarbt sich dieser Teil der Flasche dunkelblau. So signalisiert die Weinflasche, dass die optimale
Serviertemperatur erreicht wurde.

Verfiigbarkeit am Markt

Der All Chilled Red 2025 ist ab sofort ab Hof im Weingut Allacher am Golser Salzberg, Online, via Homepage
sowie bei Spar und im ausgesuchten Fachhandel erhaltlich. — Eine Live-Verkostung des All Chilled Red ist
wahrend der Offnungszeiten des Weinguts, bei verschiedenen Events wie dem ,Golser Weinfriihling* oder ,Wein
mit Weitblick” in Gols mdglich. Wer diesen Wein in stimmungsvoller Atmosphare genieen mochte, der kommt in
der warmen Jahreszeit auf den Golser Salzberg, wenn der ,Sundowner am Salzberg” stattfindet, oder — ebenfalls
in der warmen Jahreszeit - jeden 2. Mittwoch im Monat, wenn Michael Allacher fiir den ,Schnittwoch“ ab 17 Uhr
seine Pforten 6ffnet.

Daten zum All Chilled Red:

Sorten: 45 % Pinot Noir, 35 % St. Laurent, 20% Zweigelt,
Alkohol: 12,5 % vol

Saure: 4,2 g/Liter

Restzucker: 4,5 g/Liter

enthalt Sulfite

Serviertemperatur: 6-8 Grad Celsius

UVP € 9,90

Weingut Allacher — Erlesene Weine aus Gols

Familienbetrieb in dritter Generation in Gols, rund 40 Hektar Rebflache in den Lagen Salzberg, Altenberg und
Gabarinza. Das pannonische Klima pragt ein vielfaltiges Sortiment von Rot- und Weiwein bis hin zu Schaum-,
SuR- und alkoholfreien Weinen. Moderne Kellertechnik trifft auf Tradition und vielfache Auszeichnungen.
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Kurzfassung:
Weingut Allacher Presseaussendung, 7. April 2026
All Chilled Red 2025 — der coole Rotwein aus dem Hause Allacher

Mit dem All Chilled Red 2025 bringt das, flr seine Innovationen bekannte Weingut Allacher, eine rote Cuvée auf
den Markt, der vor allem in gekiihltem Zustand sein volles Potential entfaltet. Dartber hinaus ist er in Flaschen
mit thermochromatischer Beschichtung abgefillt, die sich bei Kiihlung von hell- auf dunkelblau verfarben.

Profil und Charakter

Der All Chilled Red 2025 ist eine Cuvée, der aus den Sorten Pinot Noir (45 %), St. Laurent (35 %) und Zweigelt
(20 %) gewonnen wird. Er ist rubinrot, in der Nase sehr fruchtbetont und erinnert an reife Himbeeren, saftige
Kirschen mit einem Hauch von Veilchenduft. Michael Allacher, Chef des Hauses beschreibt diesen Wein
folgendermafen: ,Am Gaumen frisch, saftig und harmonisch, mit angenehmer Fiille und sehr rundem, sanftem
Tannin. Es macht Spal, ihn zu trinken, wobei ich empfehle, ihn gut gekihlt, bei 8-10 Grad Celsius zu genie3en®.

Der All Chilled Red 2025 ist ab sofort ab Hof im Weingut am Golser Salzberg, Online, via Homepage, bei Spar
sowie im guten Fachhandel erhaltlich und kann darlber hinaus bei den Golser Weinfesten, oder bei
verschiedenen Events des Weinguts Allacher (néheres unter www.allacher.com) verkostet werden.

Daten zum All Chilled Red:

Sorten: 45 % Pinot Noir, 35 % St. Laurent, 20% Zweigelt,
Alkohol: 12,5 % vol

Saure: 4,2 g/Liter

Restzucker: 4,5 g/Liter

enthalt Sulfite

Serviertemperatur: 6-8 Grad Celsius

UVP € 9,90

Weingut Allacher — Erlesene Weine aus Gols

Familienbetrieb in dritter Generation in Gols, rund 40 Hektar Rebflache in den Lagen Salzberg, Altenberg und
Gabarinza. Das pannonische Klima pragt ein vielfaltiges Sortiment von Rot- und Weiwein bis hin zu Schaum-,
SuR- und alkoholfreien Weinen. Moderne Kellertechnik trifft auf Tradition und vielfache Auszeichnungen.
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Weingut Allacher Presseaussendung, 7. April 2026
All Chilled Red 2025 — Rotwein kann Sommer

Rotwein im Sommer? Das Weingut Allacher Vinum Pannonia liefert die Antwort: All Chilled Red 2025 — eine
Cuvée mit 12,5 % vol., der gekiihlt bei 8-10 °C sein volles Aroma entfaltet.

Fruchtbetont, frisch und saftig zeigt er Noten von reifen Himbeeren, Kirschen und einem Hauch Veilchen. Am
Gaumen Uberzeugt er mit harmonischer Fiille und sanftem Tannin. ,Ein Rotwein, der gut gekihlt einfach Spaf}
macht“, so Winzer Michael Allacher.
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Cuvée & Stil

45 % Pinot Noir, 35 % St. Laurent, 20 % Zweigelt.
Rubinrot, elegant, animierend — bewusst auf Trinkfreude vinifiziert.

Vinifikation

Selektive Lese rund um Gols, Vergarung bei 22 °C mit einsetzendem biologischem Saureabbau fir klare Frucht.
Verwendet wird ausschlieBlich der frei ablaufende Wein — das sorgt fur Geschmeidigkeit und Balance.

Die blaue Flasche als Temperaturanzeige

Die thermochromatisch beschichtete Flasche farbt sich bei Kiihlung von hell- auf dunkelblau — ein visueller
Hinweis, dass die optimale Trinktemperatur erreicht ist.

Verfiigbarkeit

Ab Hof am Golser Salzberg, online, bei Spar sowie im ausgesuchten Fachhandel. Verkostungen im Weingut und
bei Veranstaltungen wie ,,Golser Weinfrihling“, ,Wein mit Weitblick®, ,Sundowner am Salzberg® und
»Schnittwoch®.

Technische Daten
Alkohol: 12,5 % vol
Saure: 4,2 g/l
Restzucker: 4,5 g/l
Enthalt Sulfite

UVP € 9,90

Weingut Allacher — Erlesene Weine aus Gols

Familienbetrieb in dritter Generation in Gols, rund 40 Hektar Rebflache in den Lagen Salzberg, Altenberg und
Gabarinza. Das pannonische Klima pragt ein vielfaltiges Sortiment von Rot- und Weiwein bis hin zu Schaum-,
SuR- und alkoholfreien Weinen. Moderne Kellertechnik trifft auf Tradition und vielfache Auszeichnungen.
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